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amici che spess0 onganizzano eene con altri amici un giotno hanno pensato
che almeno una volta [ anno ci si potesse nitrovare per uno scopo

pisk profondo ed importante che il semplice stare insieme: negalane

un poco di speranza. Lo seopo £ senio, i modo JL wealizzarlo & qu&ffm

del diventimento fra amici. Molki di questi amiai portano qualeosa; chi i
pane, chi il proseiutto, ehi if vino o ismpﬂasmznts [a propria aﬁfs‘giia.
Stane insieme a 'Lid{ms, schenzane ed anche a Fallare non iiﬂm: ica
dimenticansi del vero scopo della serata.

Uno scopo che era particolanmente sentito da una nostra amica

che qusd:’arma ron sana ﬁa noi £ ol manca ma&a; un’amica che

siamo sicuni si sancblbe diventita un mondo.

_Qus:sta cena ¢ dedicata a lzi.

T, Coseettors



Associazione [taliana Sommeliers
Sezione Territoriale Toscana

Delegazione di Prato

EW Y orrvone 2005 Aovierder Jéawmé Mhorie g;wﬂ

_x_

Charnpagne Gand Blane 7999

*

@W 2007 Mharerrirre Ioscana

¥

Spsiveain 2005

¥*



2/ateo

RICEVIMENTI FIRENZE - MILANO

G stevzecsind &b apeertotre
o lo Snticke Slagronative ool Golty

*

*

Mbittotogtoe o paster freson s Carmypeofitone

mwﬁmﬁ'?m?mﬁ porome

*

W ﬁé%ﬁ%fé% e cavelh verva liasalo

Fmntirsvr b dessers

»*

 crernne Do Mol é... ém@é?mm&



“Spes Docet”

Organizzazione non lucrativa di Utilita' Sociale
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CHAMPAGNE BRUT TRADITION GRAND CRU
EGLY - OURIET

SICLI’ GARDA CLASSICO CHIARETTO 2004
AZIENDA AGICOLA MONTE CICOGNA

LUGANA “IL TORRIONE” 2005
AZIENDA AGRICOLA MONTE CICOGNA

LE VEDUTE 2005
TENUTA SAN GUIDO

CHIRIERA
SERVETTI VINI

SERVIZIO VINI A CURA DI

Associazione Italiana Sommeliers
Sezione Territoriale Toscana

Delegazione di Prato



GLI STUZZICHINI DI APERTURA CON LA CINTA SENESE DELL’AZIENDA
AGRICOLA CASANOVA E LA SELEZIONE DI FORMAGGI DEL GELLI

CAPPELLACCI RIPIENI DI CAVOLO NERO SU CARCIOFI BRASATI E
BRICIOLE DI GUANCIALE

TABULA DI CAMPOFILONE AL BATTUTO BIANCO DI MANZO E FINFERDI

FILETTO DI VITELLA IN CROSTA DI VERDURE IN UMIDO
SU RISTRETTO AL VINO ROSSO E CIPOLLE CON
TORTINO DI CARDI GRATINATI

IL BUFFET DEI DOLCI

IL GELATO DI ANISARE
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