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Champragne PBrat
Thienot
Pascal Doquet
Perrier Jouet

Paul Bara

Rasato di Carmignano Doc Vin Ruspo 2070
Villa Il Poggiolo
Lugana Doc S Caterina 2009

Monte Cicogna



2/ateo

RICEVIMENTI FIRENZE - MILANO
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Dotpelline di cinta senese
Code di gambero o lardo di Colonnat
Zo fuitturo:

Dotpottine di triffa alla Fiorentina - Rucca gialla croccante
% i follo in frastella alle erbe - Clyancini al larlufe
Clpelli di erfiolli bianca ol latte

Siam-bonelto di Precione con frolenta morbida
“Ristorante Enoteca Nazionale Giorgio Pinchiorri”
Beaccatis, Ceci Pergentini, Olive Taggiasche
“Ristorante Arnolfo”
Satmone & Aicle
“Ristorante La Tenda Rossa”
P rosciutto, fugiols zolfini, caviale o larlufe
“Ristorante Ora d’Aria”
I Fedano alla Pratese. .. Cggi 1

“Ristorante Opera 22"
7 o‘& @/O-eyw/é/ﬁe Fichi @?@0&4&, la @Wﬂ&/@/%ﬂﬂ@m
“Locanda La Bussola da Gino”
Za minestra di frane calda —“Gastronomia Il Buongustaio”

o ﬁmmw con o/ %WJ la &;’W@ alla %MWWW -“Lo Chef salato”
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Delegazione di Prato

Champragne PBrut 2002

Paul Bara

*k

Chardonnay 1998

Planeta

*

Barots Vocy Castiglione 2006
Vietti
Moscato d OWsli @0% Niwole 2070
Michele Chiarlo
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Chon Par, ¢ cioccolatini di “Copriand Dolecume”, i gelato del

¢ " Samarols (%Mq/ﬁ oy Sfetzza /17
La musica di Petty D Jf



“Spes Docet”

Organizzazione non lucrativa di Utilita Sociale
(ONLUS)

con il contributo di

SINN

BANCA INTERMOBILIARE
DI INVESTIMENTI E GESTIONI

a completo favore di

Dynamo Camp

e =l
a Holein the Wall Camyp,,
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