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Turbantint di farina bramata e cavolo nero con cinla senese
Lecca Lecea di carni bianche speziate
Fane dorato con taleggio_fuso ¢ pancetta dolce
Fan brioches con paté al vamerino
Thienot Girelle di crespella farcite
[ hampagne ¢ srand ( Piccoli strudel di verdure

Clampagne Byy
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Pascal Doguer Le fritture:
by Cubi di Parmigiano Reggiano alla cannella

Aanipagne Brut Roser N ot b

: Vserye Polpetiine di trippa alla Fiorentina
Paul Barg Bocconcim di Coniglio
Champagne Bruy Blane de Blopy. FPale dorate di melanzana ¢ menta
i “Cs Piccole crocchelline di viso
- Bonnaire Anellt di cipolla bianca al latte
hampagne By Traditinn a cura Galateo
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Marie Strars

Champagne By o Cawtale di .( Jous-Cous con Salmone u{mimrfrx panna a&‘i({ﬁ ed r.:rlm .(‘J-J!JHM-H(J
. val Reserpe “Ristorante Enoteca Nazionale Giorgio Pinchiorri”
_ P‘l‘flﬂvponnat Maialino di Cinta laccato-con variazione di mela
Clampagne Blane de Nyjys Cuvée dp 2 ; : 2 “R,mo”%"te Amf,) Sl i ;
M s e de Reserpe Lollipop di fegaio ‘y,(.:'u.\'._w d'oca !ﬁqfi"((‘gﬂ':’(“ al "pizzico” di pepe del paradiso
) reuy Ristorante La Tenda Rossa™
Spumante Lixtra Bry 2002 La zuppetta di Arselle sulla schiaccrata

“Ristorante Fuor d’Acqua”

Monte ¢,
e (ZC'O = = % CHTEER g e - " s
“Teigha 30% cotta e 50% cruda: La Clianina, il rosso di Sorana ed il bianco di Colonnata

Sicti Chiarets di

‘]Iﬁn{@ 2009 “Locanda La Bussola da Gino”
Monte Cicogng . ~ Carpaceio di capocchia con miele ¢ salsa di solae
Lugana S, Cptors Iriangoli di gorgonzola con scorze di arance caramellate ¢ pan brioches
‘ 3. Calering ol ;
i ta 2009 “Gelli dal 1948’
onte CZL‘Ogna Minestra di pane calda nel coccino

“Gastronomia Il Buongustaio”

Crostoneini all’olin nuovo con baccala mantecato ed erba cipolling
“Trattoria Da Cirillo™
1 panino con il Lampredotto ¢ la Trippa alla fioventina
“Lo Chef salato™
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C'/lrara’urmfy 2008
Planety
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Linot Nery Tenuta 4y Bagnoly 2007
Marches; Pancrgz;
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Brunelly 4 Montalegn, 2004

Tenutq Iy Poggione
¥
Moscato 4 Asti 2009
Attilio Ghisolf

Associazione Italiana Sommeliers
Sezione Territoriale Toscana

Delegazione di Prato

ena!

Acqua di Toscana Sorgente San Felice
1 pane della serata del Forno Panci

Fagottino con ragit bianco di Anatra su_fonduta di broceoli
*

Risatto Carnaroli con zucea gialla allo scalogno e porcini mantecato al bagoss
*

Tenerissimo di Manzo cucinato a bassa lemperatura su nido i polenta e spinacini
*

Tiramisa alla Fragola del Caffé pasticceria “La Scala™
F =
Lo show di Gigi Vigliani
*
Open Bay, i cioceolatini de “La Molina™, le caramelle di gelato del “Vivoli™,
la pizza del “Re Nudo” ed © “Samaroli Spirits™
La musica di Leo Lippolis

Calateo
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